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  Forno a 3 o 4 piani fissi_Oven with 3 or 4 static baking chambers_Fours à soles fixes de 3 ou 4 chambres_Horno de 3 o 4 pisos fijos  Forno a combustibile, alimentazione 
bruciatore gas o gasolio_Combustion oven for gas or gasoil feeding_Four à combustion, alimentation brûleur gaz ou mazout_Horno de combustión con alimentación gas o 
gasoleo  Piani cottura refrattari in fibra di vetro_Baking plates made of refractory fiber glass_Dalles de cuisson réfractaires en fibre de verre_Soleras refractarias en fibra de 
vidrio   Facciata acciaio inox satinato, pannellatura esterna in lamiera preverniciata_Satin finish stainless steel oven front, external panelling in prepainted sheet iron_Façade 
en acier inox satiné, revêtement en tôle prévernie_Fachada de acero inox satinado, paneles exteriores de chapa pintada al horno  pannello comandi elettromeccanico o 

digitale_Electromechanical or digital control panel_Tableau de commandes électromécanique ou digital_Cuandro de mandos electromecànico o digital  vaporiere indipendenti a comando 
diretto_Independent steam generator with direct control_Appareils à buée indépendants à commande directe_Vaporizadores independientes mandados directamente.

Il sistema di circolazione dell’aria ripartito in 4 zone assicura una migliore omogeneità di cottura_The air circulation system, with 4 different adjustment areas, ensures a better 
baking evenness_Le système de circulation de l’air reparti en 4 zones de régulation assure une meilleure homogénéité de cuisson_El sistema de circulación del aire repartido en 
4 zonas de regulación garantiza una mejor homogeneidad de cocción.

Portina in vetro temperato con nuovo sistema di apertura leggero nella movimentazione e facilmente smontabile per la pulizia_Tempered door glass with a new opening system, 
which is very easy to handle and to disassemble for cleaning operations_Porte en verre trempé avec le nouveau système d’ouverture d’un maniement aisé et facilement démon-
table pour le nettoyage du four_Puerta de vidrio templado con nuevo sistema de abertura, muy manejable y fácilmente desmontable para ser limpiado.

Pannello comando disponibile nel formato elettromeccanico o con tastiera digitale_Control panel available in the electromechanical version or with the digital keyboard_Tableau 
de commandes disponible dans la version électromécanique ou avec clavier digital_Panel de mandos disponible en la versión electromecánica o con el teclado digital.

CARATTERISTICHE OPTIONAL_OPTIONAL FEATURES
  Pannellatura esterna acciaio inox_ Lateral panelling in stainless steel_ Revêtement en acier inox_ Paneles exteriores de acero inox.
  Facciata acciaio inox “tela di lino”_ Front in special stainless steel "linen web"_Façade en acier inox spécial "toile de lin"_ Fachada de acero inox especial "tela de lino".

Forni ciclotermici
Cyclothermic ovens
Hornos ciclotermicos
Fours cyclothermiques

modello
model

dimensioni camere
baking deck dimensions

sup. cottura
baking surface

produzione oraria
hourly output

camere
chambers

vetri
glasses

peso
weight

potenza termica
thermal power

potenzialità elettrica
electric power

dimensioni
dimensions

profondità interna
internal depth

larghezza interna
internal width (WxDxH)

cm cm m2 Kg n° n° Kg kW kW cm

CT1 3C/4,2 200 72 4,2 42 3 1 2050 30.000 1,5 137 298 215

CT1 4C/4,5 160 72 4,5 45 4 1 1950 32.000 1,5 137 258 215

CT1 4C/5,6 200 72 5,6 56 4 1 2250 40.000 1,5 137 298 215

CT2 3C/6 160 120 5,8 58 3 2 2460 42.000 2,5 185 258 215

CT2 3C/7 200 120 7,2 72 3 2 2860 49.000 2,5 185 298 215

CT2 4C/8 160 120 7,7 77 4 2 2750 56.000 2,5 185 258 215

CT2 4C/10 200 120 10 10 4 2 3250 70.000 3 185 298 215

CT2 4C/12 250 120 12 12 4 2 3800 85.000 3 185 348 215

CT3 3C/9 160 180 8,6 86 3 3 2950 63.000 3 246 258 215

CT3 3C/11 200 180 10,8 108 3 3 3380 77.000 3 246 298 215

CT3 3C/13 250 180 13,5 135 3 3 3910 90.000 3 246 348 215

CT3 4C/11 160 180 11,5 115 4 3 3350 77.000 3 246 258 215

CT3 4C/14 200 180 14,4 144 4 3 3850 95.000 3 246 298 215

CT3 4C/18 250 180 18,0 180 4 3 4350 120.000 5 246 348 215
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