
modello
model

potenza
power

produzione
production

dimensioni
dimension

peso
weight

kW Kg/h (WxDxH) cm Kg

MSF100S 0,35 800 100x70x136h 170

MSF100M 0,50 800 100x70x166h 175

MSF100L 0,50 800 100x70x236h 180

MAC100 LUX

modello
model

potenza
power

produzione
production

dimensioni
dimension

peso
weight

kW Kg/h (WxDxH) mm Kg

MAC100 0,75 100 520x550x990h 23

MAC100 LUX 0,75 120 400x400x650h 20

MAC200 1,5 200 740x740x1140h 50

Il corpo della macchina è co-
struito in carpenteria d’accia-
io verniciato_The body of the 
mixer is made of steel_Le 
corps de la machine est con-

struit en charpenterie d’acier_El cuerpo de la 
máquina se ha construido de carpintería 
metálica de acero.

Elimina tutte le impurità ed 
ossigena la farina_Able to 
eliminate all impurities and 
is specially studied to 
oxygen the flavour_Elimine 

toutes les impuretés et oxygéner la farine_
Elimina todas las impurezas y oxigena la 
harina.

Montato su ruote con dispo-
sitivo di bloccaggio è dotato 
di un sistema d’uscita girevo-
le_Mounted on wheels with 
a locking device, equipped 

with a revolving exit system_Monté sur des 
roues avec un dispositif de verrouillage est 
pourvu d’un système de sortie rotatif_Dotado 
de ruedas con dispositivo de bloqueo, po-
see un sistema de salida giratorio.

Nel modello base la farina 
esce a cm 104 da terra (su 
richiesta l’altezza può essere 
maggiore). È apribile da 
ambo i lati. Setaccia kg 100 

di farina in 5 minuti_In the basic model the 
flour comes out at 104 cm from floor level 
(on request the height can be modified). 
Can be inspected on both sides. Sifting ca-
pacity 100 Kg every 5’_Dans le modèle de 
base de la farine sort à 104 cm du sol (sur 
demande de la hauteur peut être augmentée). 
Il peut être ouvert des deux côtés. Écrans 100 
kg de farine dans 5 minutes_En el modelo 
base la harina sale a 104 cm del suelo (a 
petición, la altura puede ser superior). Se 
puede abrir por ambos lados. Cierne 100 kg 
de harina en 5 minutos.

OPTIONAL:
Calamita montata nel tubo 
d'uscita per bloccare le im-
purità ferrose_Magnet 
mounted on the outlet tube 
to block ferrous impurities_

Aimant monté dans le tuyau de sortie pour 
bloquer les impuretés ferreuses_Imán mon-
tado en el tubo de salida para bloquear las 
impurezas férricasImán.

Completamente costruita in 
acciaio inox (AISI 304)_Total-
ly built in stainless steel  
(AISI 304)_Construite totale-
ment en acier inoxydable 

(AISI 304)_Construida  totalmente  en  acero 
inoxidable (AISI 304)

Il gruppo di macinazione per-
mette di selezionare 4 diversi 
tipi di granulometria di maci-
nato. (MAC100)_The grin-
ding unit permits the selec-

tion of 4 different granulated 
sizes. (MAC100)_L’unité de broyage permet 
de sélectionner quatre types de granu-
lométrie de mouture différents. (MAC100)_El 
grupo de trituración permite seleccionar dos 
granulometrías diferentes. (MAC100)

! Protezione antinfortunistica 
formata da 3 alette all’interno 
del serbatoio di miscelazio-
ne_The safety device is ma-
ked with three covers inside 

the mixing tank_Protection de sécurité formé 
par des rabats 3 l’intérieur de la cuve de 
mélange_Dispositivo para la prevención de 
accidentes constituido por 3 aletas dentro 
del depósito de mezcla. 

!
Attenzione! il macinapane 
serve anche per macinare 
non solo il pane secco ma 
anche cereali secchi e legumi 
secchi fino a renderli farina_

Attention! The grinder can be used not only 
for the dried bread, but also dried cereals 
and dried pulses, till they becomes flour_At-
tention! La machine se utilize perfaitement 
pour mouler pas seulement pain sec, mai 
aussi tous les cereales et les légumes secs 
jusqu’à obtenir farine_Importante! El molino 
sirve tambièn para moler no solo pan seco 
pero tambièn cereales secos y legumbres 
secos hasta volverlos en harina.

Setaccio
per farina
flour sifter_tamis a farine_tamiz para harina

Macinapane
bread grinder_broyeur de pain_trituradora de pan

MSF100S FILTRO - FILTER

CALAMITA - MAGNET

MAC100
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